Studiengang auf einen Blick

¥ Studienabschluss

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Master of Science (M.Sc.)

¥ Regelstudienzeit

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

4 Semester (Vollzeitstudium)

¥ Leistungspunkte (ECTS)

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

120 Leistungspunkte

v Unterrichtssprache

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

Deutsch

¥ Zugangsvoraussetzungen

ceecsteececeeecccesecsesteseseescsetesseteesccesesserecs s
» Bachelorabschluss in  Lebensmittelchemie oder einem
Studiengang mit im wesentlichem gleichem Inhalt sowie

» Praktikumsleistung von mindestens 35 LP in den Fachern
Anorganische Chemie, Physikalische Chemie, Organische
Chemie und Biologie und

» Praktikumsleistungen im Fach Lebensmittelanalytik im
Umfang von mindestens 25 LP

» ggf. Nachweis Deutschkenntnisse Niveau C

Details siehe Satzung fur das hochschuleigene Zugangs- und
Auswahlverfahren

¥’ Zulassungsbeschrinkung

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

nein

¥ Bewerbungsfrist

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000 0

30. September / 31. Marz fiir das 1. Fachsemester

Noch Fragen?

Bei weiteren allgemeinen Fragen zum Studiengang, zum
Studium am KIT sowie zum Bewerbungsverfahren hilft:

Dr. Julia Misiewicz, deine Studienberaterin der ZSB:
julia.misiewicz@kit.edu

Bei fachspezifischen Detailfragen:

Dr. Heike HofsaB, deine Fachstudienberaterin an der KIT-
Fakultat far Chemie und Biowissenschaften:
heike.hofsaess@kit.edu

Die Informationen in diesem Flyer waren gultig zum Zeitpunkt der
Drucklegung. Bis zur nachsten Bewerbungsperiode konnen  sich
Studienverlauf, Studienplane oder Fristen andern.
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Karisruher Institut fiir Technologie

Berufsperspektiven

Das bietet dir das KIT

Das Karlsruher Institut fur Technologie (KIT) stellt als Zusammen-
schluss einer Universitat und einer GroBforschungseinrichtung eine
der fihrenden natur- und ingenieurwissenschaftlichen Forschungs-
und Lehreinrichtungen Europas dar. Wer hier studiert, entscheidet
sich fur eine wissenschaftliche Ausbildung, die sich als in
besonderem MaBe forschungsorientiert versteht. Das umfangreiche
Lehrangebot bietet in den Masterstudiengangen ein hohes MaR
an Wahlfreiheit und individuellen Vertiefungsmoglichkeiten. Das
hohe Niveau der Qualifikation am KIT ist weltweit bekannt und
ermoglicht einen guten Weg in den Arbeitsmarkt oder in eine
Promotion.

Lebensmittelchemie (M.Sc.)

Der Masterstudiengang Lebensmittelchemie am KIT baut auf
deinem Bachelorstudium auf und vertieft sowie erweitert deine
bereits erworbenen Kenntnisse. Dabei steht das selbststéndige
und wissenschaftliche Arbeiten zunehmend im Mittelpunkt.

Neben Vorlesungen und Seminaren sind Laborpraktika
ein  wesentlicher  Bestandteil des  Curriculums.  Durch
Wabhlpflichtmodule kannst du individuelle Schwerpunkte in den
Bereichen Lebensmittelchemie und Analytik oder Biochemie und
Toxikologie setzen.

Die Studieninhalte decken Themen wie die Chemie und
Analytik von Lebensmitteln, Kosmetika, Bedarfsgegenstanden
und Futtermitteln ab. Zudem erhaltst du vertiefte Kenntnisse
in der Biochemie der Ernahrung, Lebensmitteltoxikologie,
Lebensmittelrecht und Verfahrenstechnik. Im Forschungspraktikum
und in deiner Masterarbeit arbeitest
duin den Arbeitskreisen an aktuellen
wissenschaftlichen Fragestellungen.
Erganzend gibt es interdisziplindre
Seminare  sowie  Module zu
Uberfachlichen Qualifikationen.

SCAN MICH
fur ausfuhrliche Infos

An das Masterstudium kannst du eine einjéhrige Ausbildung zur ,staatlich
gepriiften  Lebensmittelchemikerin”  oder zum ,staatlich gepruften
Lebensmittelchemiker” anschlieBen. Diese findet in einem staatlichen
Untersuchungsamt statt. Auch eine Promotion ist nach dem Masterabschluss
moglich.

In der Lebensmittelchemie analysierst und bewertest du beispielweise
die  Zusammensetzung und  Verdnderung von  Lebensmitteln,
Bedarfsgegenstanden, Kosmetika, Trink- und Brauchwasser sowie
Futtermitteln. Du untersuchst Reaktionen wahrend der Verarbeitung oder
unterstitzt die Entwicklung und Optimierung von Herstellungsverfahren.

Nach deinem Studium der Lebensmittelchemie bieten sich dir vielfaltige
Berufsmaoglichkeiten und Tatigkeiten im Verbraucherschutz, der amtlichen
Lebensmitteltiberwachung, in der Lebensmittel- und Kosmetikindustrie —
zum Beispiel in der Produktentwicklung oder Qualitatssicherung — sowie in
privaten Laboratorien, Forschungseinrichtungen oder an Hochschulen. Auch
beratende Tatigkeiten sind moglich.

Besonderheiten des Studiengangs am KIT

» Vertiefung in Lebensmittelchemie und Analytik oder Biochemie und
Toxikologie

» Einbindung in die angewandte Forschung

» Vielfaltige Promotionsmaglichkeiten

S tudieninhalt

Zentraler Campus im Grlnen, direkt an der Innenstadt
24h-Bibliothek mit Einzel- und Gruppenarbeitsplatzen

Breites, gunstiges Verpflegungsangebot (Mensa, Cafeteria, Koeri-
und Pizzawerk)

Zahlreiche Uberfachliche Angebote zur persénlichen und beruflichen
Weiterentwicklung

Auslandsstudium z.B. Uber Erasmus

Ausgezeichnetes Hochschulsportangebot mit einer groBen Auswahl
an Sportarten

Umfassendes kulturelles Angebot mit Uni-Orchestern, -Chéren und
-Theatergruppen

Umfangreiche Unterstiitzung fur den Berufseinstieg und die
Selbststandigkeit
International  ausgerichtete und
Austauschprogramme

Studiengange vielféltige

Moderne Labore und praxisnahe Lehrmethoden

Vielfdltige studentische Initiativen, Vereine und Maglichkeiten zur
aktiven Mitgestaltung des Campuslebens

¢ Spezielle Lebensmittelchemie: ¢ Spezielle Lebensmittelchemie: Proteine und
Kohlenhydrate (2 LP) Lebensmittel (2 LP)

Spezielle Lebensmittelchemie: Lipide (2 LP) e S
Futtermittel (1 LP)

Praktikum Analytik von Kosmetika,
Bedarfsgegenstinden und Futtermitteln
(3LP)

Chemometrie (1 LP)

Kosmetika und Bedarfsgegenstéande (1 LP)
Biochemie der Erndhrung | (4 LP)
Lebensmittelanalytik: Biochemische und
Biologische Methoden (2 LP)
Biochemisches Praktikum (4 LP)

A

p ittelchemie: Vi ine und
Mineralstoffe (2 LP)

Gentechnik und Lebensmittel (2 LP)
Lebensmittelrecht 1 (1 LP)
Lebensmittelanalytik: Spektroskopische
Methoden (3 LP)

Umweltanalytik (2 LP)

Praktikum Spezielle Lebensmittelanalytik
(8 LP)

Biochemie der Ernahrung Il (4 LP)
Lebensmitteltoxikologie (4 LP)
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Toxikologisches Praktikum (6 LP)
Uberfachliche Qualifikationen (2 LP)

relevanter Stoffe (2 LP)
Verfahrenstechnik zur Herstellung von
Lebensmitteln aus tierischen Rohstoffen
(4 LP)

Ubungen zur Risikok tung toxikologisch

* Vertiefung Qualitdtsmanagement (1 LP)

* Masterarbeit (30 LP)

e Lebensmittelrecht Il (2 LP)

Ubungen zum Lebensmittelrecht (1 LP)
Forschungspraktikum (Wahlpflicht) (7 LP)
Wabhlpflichtvorlesungen (6 LP)
Interdisziplindres Seminar (6 LP)
Exkursionen (1 LP)

Uberfachliche Qualifikationen (4 LP)
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